MITTAGSMENU — LUNCH MENU —
Von 11 Uhr bis 15 Uhr (Montag bis Freitag)

MT- 1. RISING SUN (b, d)

cremige Kokos-Curry-Sauce

frisches Gemiise und Salat, serviert mit Reis
cr eamy coconut curry sauce

fresh vegetables and salad, served with rice

a- Tofu (m) 7 tofu 10,90 €
b- Huhn chicken 12,90 €
¢- knusprige Ente crispy duck 15,90 €

MT- 2. COCO & NUTS (b, f, m)
frisches Wokgemiise, Erdnuss-Sauce, knackiger Salat

mit Fisch-Sauce-Limetten-Dressing, serviert mit Reis
fresh wok vegetables, peanut sauce, crunchy salad
with fish sauce lime dressing, served with rice

a- Tofu (m) 7 tofu 10,90 €
b- Huhn chicken 12,90 €
c- knusprige Ente crispy duck 15,90 €
MT- 3. JOURNEY TO THE WEST (m)
frisches Wokgemiise, Avocado-Piiree
Soja-Balsamico, Sauce serviert mit Reis

fresh wok vegetables, avocado puree

soy balsamic, sauce served with rice

a- Tofu (m) 7 tofu 10,90 €
b- Huhn chicken 12,90 €
c- knusprige Ente crispy duck 15,90 €
f- Rind beef 14,50 €

MT- 4. UDON NUDELN - Udon noodles
Gebratene Udon-Nudeln mit frischem Gemiise
fried Udon-noodles with crispy vegetables

a-Tofu (m) 7 with tofu 12,50 €
b- Hiihnerfleisch with chicken 13,50 €
c- knusprige Ente with duck 15,90 €
f- Rind beef 14,90 €

MT- 5. UDON-CURRY (b, d)
Curry-SoRe, Gemiise  currysauce vegetables

a- Tofu (m) with tofu 12,50 €
b- Hiihnerfleisch with chicken 13,50 €
c- knusprige Ente Crispy duck 15,90 €
e- Garnelen with prawns 14,90 €
f- Rind with beef 14,50 €

MT- 6. UDON-NUSS (b, d)

Erdnuss-SoRe, Gemiise  peanuf sauce, vegetables

a- Tofu (m) with tofu 12,50 €
b- Hiihnerfleisch with chicken 13,50 €
c- knusprige Enter crispy duck 15,90 €
MT- 7. ARAMAKI (v) 12,50 €
Avocado Maki (8 Stk.)

Kappa Maki (8 Stk.)

1.O. Tofu (m) (8 Stk.)

MT- 8. M TRIO 10,90 €
Sake Maki (8 Stk.)

Maguro Maki (8 Stk.)

Avocado Maki (8 Stk.)

MT- 9. PRINCE NEPTUNE 12,90 €
Sake Maki (8 Stk.)

L.O. Kani (8 Stk.)

Sake Nigiri (2 Stk.)

MT-10. CRUNCHY (12 Stk.) 12,90 €
Crunchy (2 Rollen selbst wahlen)

MT-11. TAKASHI 12,90 €
1.O Lachs / salmon (8 Stk.)

Crunchy Tekka (6 Stk.)

MITTAGSMEN({



VORSPEISEN

— STARTES —




SALATE
— SALADS —

1. MANGO-SALAT (b) Mango Salad
Mangoscheiben, Gartensalat, mit gegrilltem Hiihnerfilet
mango slices, garden salad, with grilled chicken fillet

2. SOMMER SALAT (b, h) Summer Salad (b, h)

Glasnudeln mit frischem Krautersalat und Erdniissen
mit Limetten-Ingwer-Dressing

glass noodles with fresh herb salad and peanuts

with lime ginger dressing

a- mit Tofu (m) with tofu

b- mit Huhn with chicken

3. AVOCADO TATAR

gehackte Avocado, Lauchzwiebeln, Chili

mit Wasabi und Soja-Sauce

chopped avocado, spring onions

with wasabi and soy sauce

a- mit rohem Lachs (b) with raw salmon

b- mit rohem Thunfisch (b) with raw tuna

4. SEETANG-SALAT (b, m, f)
a- Wakame
b- Tintenfischsalat

5. EDAMAME (m)
Gekochte Sojabohnen mit Meersalz
boiled soybeans with sea salt

9,90 €

8,50 €
9,50 €

9,90 €
10,90 €

4,50 €
5,50 €

4,90 €

VORSPEISEN



VORSPEISEN & KLEINE SUPPEN
— APPETIZERS & SMALL SOUPS —

6. MISO SUPPE (m)
eine traditionell japanische Suppe mit
Seetang und Friihlingszwiebeln

Miso Soup - a traditional japanese soup with
seaweed and spring onion

with tofu

with salmon

a- mit Tofu (m)
b- mit Lachs

5,50 €
6,50 €

7. TOM KHA SUPPE (b, d)

Tom Kha Soup

kraftiger Kokos-Sud mit frischen Champignons
strong coconut broth with fresh cremini

a- Tofu (m) 7 with tofu 550 €
b- Huhn With chicken 5,90 €
e- Garnelen (c) with prawns TR

8. TOM YUM SUPPE Tom Yum Soup
Zitronengras, frisches Gemiise Limettenblatter, Chili
lemongrass, fresh vegetables, lime leaves, chili

b- mit Huhn chicken 590€
e- mit Garnelen prawns 6,50 €

9. NEM CUON GOI (SOMMERROLLEN) (b, f)
frischer Salat, Gurke, Minze, Sesam, eingewickelt in
Reispapier mit Fischsauce-Limetten-Dip

fresh salad, cucumber, mint, sesame, wrapped in
rice paper, with fish sauce lime dip

a- mit Tofu (m) 7 with tofu 5,50 €
b- mit Huhn with chicken 590€
e- mit Garnelen (c) with prawns 6,50 €

10. NEM - HA NOI | FRUHLINGSROLLEN
gefiillt mit Gemiise, mit Sweet-Chili-Dip
Spring Rolls filled with vegetables with sweet chili dip

a- vegetarisch 7/ veggie 4,90 €
b- Hanoi-Friihlingsrollen 590 €
11. GA CHIEN (YAKITORI) (h) 6,90 €
chicken skewers

gegrillte Hiihnerfleisch mit Yakitori-Sauce

oder Erdnuss-Sauce

grilled chicken skewers with yakitori sauce

or peanut sauce

12. TOM CHIEN (EBI TEMPURA ) (c,i) 6,50 €

3 groRe Garnelen im Teigmantel auf einem Salatbett
3 big prawns in a tempura crust on a bed of salad

13. DUMPLINGS ()

gedampfte Teigtaschen gefiilit mit Gemiise
mit dunkler Soja-Sauce

steamed dumplings filled with vegetables

with dark soy sauce

a- Gamelen prawns 5,90 €
b- gebacken veggie Gyoza veggie prawns 4,90 €
c- gebacken Gyoza Garnelen (c) 590 €

14. GEMISCHTE VORSPEISENPLATTE (I)
Mixed Starter Plate: ein Mix aus unseren Vorspeisen:
Sommerrolle Frilhlingsrolle, Ebi Tempura, Dumplings
a mix of our starters summer rolls, spring rolls,

ebi tempura, dumplings

2 Personen 2 person

jede weitere Person each additional person

14,50 €
6,50 €




HAUPTSPEISEN

— MAIN DISHES —

IHAUPTSPEISEN




HAUPTSPEISEN
— MAIN DISHES —

15. PHO' HA NOI (traditionelle vietnamesische)
Pho-Nudelsuppe mit Reisbandnudeln herzhafte
Hiihner-Briihe, Sojasprossen, Friihlingszwiebeln

und Koriander

traditional vietnamese pho noodle soup

with flat rice noodles, hearty beef bone broth

soybean sprouts, spring onions and coriander

a- mit Tofu (m) 7 with tofu 13,50 €
b- mit Huhn with chicken 14,90 €
f- mit Rind with beef 15,50 €

16. MY HAI SAN (SEA KING SOUR) (b)

pikante Meeresfriichte-Suppe "Tom Yum"
Udon-Nudel, frischen Gemiise, Ananas, Tomate
Zitronengras, Dill, Tamarinde, asiatische Krauter
spicy sea food soup "tom yum" udon noodles
fresh vegetables, pineapple, fomato
lemongrass dill tamarind, Asian herbs

a- mit Lachs (b) with salmon 17,50 €
b- mit versch. Meeresfriichten (b, ¢, n) 19,50 €
17. RISING SUN (b, d)

cremige Kokos-Curry-Sauce

frisches Gemiise und Salat, serviert mit Reis

creamy coconut curry sauce

fresh vegetables and salad, served with rice

a-Tofu (m) 7 tofu 12,90 €
b- Huhn chicken 14,90 €
¢- knusprige Ente crispy duck 17,90 €
d- gegrillte Ente grilled duck 18,90 €
e- Garnelen (c) big prawns 17,50 €
f- Rind beef 16,50 €

18. BUN HA NOI (SPRING BREEZE) (b, h)
Reisnudeln mit Salat, Erdniisse, Fleischscheibchen
mariniert in Zitronengras und Honig
Fischsauce-Limetten-Dip

rice noodles with salad, peanuts,

meat slices marinated in lemongrass and honey
fish squce lime dip

a- Tofu tofu 13,90 €
b- gegr. Huhn grilled chicken 15,90 €
d- gegrillter Ente grilled ruck 18,90 €
f- gegrillten Rind grilled beef 16,50 €

19: COCO & NUTS (b, f, m)

frisches Wokgemiise, Erdnuss-Sauce, knackiger Salat
mit Fisch-Sauce- Limetten-Dressing, serviert mit Reis
fresh wok vegetables, peanut sauce, crunchy salad
with fish sauce lime dressing, served with rice

a- Tofu (m) 7 tofu 12,90 €
b- Huhn chicken 14,90 €
c- knusprige Ente crispy duck 17,90 €
d- gegrillte Ente grilled duck 18,90 €
20. JOURNEY TO THE WEST M

frisches Wokgemiise, Avocado-Piiree
Soja-Balsamico-Sauce serviert mit Reis

fresh wok vegetables, avocado puree

soy sauce served with rice

a- Tofu (m) 7 tofu 12,90 €
b- Huh chicken 14,90 €
c¢- knusprige Ente crispy duck 17,50 €
d- gegrillte Ente grilled duck 18,90 €
e- Garnelen grilled duck 17,90 €
f- Rind beef 16,50 €




HAUPTSPEISEN

— MAIN DISHES —

21. CHARRED SEA

frisches Wokgemiise, Pak Choi, griiner Spargel
serviert mit Reis

fresh wok vegetables, pak choi, green asparagus
served with rice

a- gegr. Lachs (b) grilled salmon

b- gegr. Thunfisch (b) grilled tuna

18,90 €
19,90 €

22. MY SAI GON (FLYING CHOPSTICKS) (h, d)
Nudeln auf "liegenden Stabchen" frischer Salat
gedampftes Gemiise, Erdnuss-Sauce oder Curry-Sauce
noodles on "lying chopsticks" fresh salad

steamed vegetables, peanut sauce or curnry sauce

a- Tofu (m) with tofu 13,50 €
b- gegrilltes Huhn with grilled chicken 15,50 €
c- knusprige Ente with crispy duck 18,90 €
e- Tempura-Garnele  with tempuraprawn 16,90 €

23. UDON-NUDELN

Mit frischem Gemiise

Udon noodle
with crispy vegetables

a- Tofu (m) 7 with tofu 13,90 €
b- Hithnerfleisch with chicken 15,90 €
c- knusprige Ente with crispy duck 18,50 €
d- gegrillte Ente with grilled duck 18,90 €
e- Garnelen with prawns 17,90 €
f- Rind with beef 16,90 €

24. UODON-CURRY (b, d)

Currysofie, Gemiise

curry sauce, vegetables

a- Tofu (m) 7
b- Hiihnerfleisch

c- knusprige Ente

d- gegrillte Ente
e- Gamelen
f- Rind

25. UDON-NUT

with tofu

with chicken
with crispy duck
with grilled duck
with prawns

With beef

Udon noodle

Erdnuss-Sauce, Gemiise

peanut sauce
a- Tofu (m)
b- Hiihnerfleisch

¢- knusprige Ente

d- gegrillte Ente
e- Garnelen
f- Rind

with tofu

with chicken
with crispy duck
with grilled duck
with prawns
With beef

13,90 €
15,90 €
18,50 €
18,90 €
17,90 €
16,90 €

13,90 €
15,90 €
18,50 €
18,90 €
17,90 €
16,90 €

HAUPTSPEISEN



TAKASHI BOWLS

sind eine natiirliche, gesunde Mischung aus frischem rohem & gekochten Gemiise, serviert in einer
groBen Schale. Kalte & warme Zutaten, wie zum Beispiel nahrstoff- & vitaminreiches Gemiise Kémer &
Hiilsenfriichte gehdren dazu. Eine junge asiatische Kiichenspezialitat.Probieren Sie es einfach aus. Auf
Wunsch mit Hiihnerfleisch oder Fisch.

26. VITABOWL

Vielfalt an gedampften Gemiise - SiiBkartoffel,
Brokkoli, Mais, Paprika auf einem bunten Salatbett,
serviert mit einem Sesam-Kriuter-Dressing &
schwarzem Reis

various steamed vegetables - sweef potato, broccoli,
corn, paprikasweet potato, broccoli, comn, paprika on a
bed of salad, served with a sesame herb dressing &
black rice

13,90 €

27. LUCKY BOWL ¢ 13,90 €
gebratener Tofu mit einer Vielfalt an Gemiise - Gurke,
Brokkoli ,Mohren, Rettich, Mais, Mango,

auf einem, bunten Salatbett, serviert mit einem Sesam-
Krauter- Dressing & schwarzem Reis

fried tofu with various vegetables - cucumber,
broccoli, a carrots, radish corn, mango, on a bed of
salad, served with sesame herb dressing & black rice

28. POWER BOWL 14,90 €
Vielfalt an Gemiise - Avocado, Brokkoli, Edamame,
Paprika, Mais, griiner Spargel, auf einem Salatbett,
serviert mit einem gekochten Ei und Erdnuss-Kokos-
Dressing & schwarzem Reis

various vegetables - avocado, broccoli. edamame,
paprika, corn, green asparagus, on a bed of salad,
served with a cooked egg and peanut coconut
dressing & black rice

29. POKE BOWL
Mango, Avocado, Rettich, Edamame, Salatgurke, auf
schwarzem Reis mit Sesam-Honig-Senf-Dressing

mango, avocado, radish, edamame, cucumber, on
black rice with sesame honey mustard dressing

EXTRAS

Gegrilltes Hiihnerfleisch
Gegrillter Lachs
Roher Lachs

a- gebratener Tofu (m) | fried tofu 14,50 €
b- gegrilltes Huhn with grilled chicken 17,50 €
c- roher Lachs (b) raw salmon 18,90 €

5,00€

7,00€

7,00€




SUSHI




N1.
N2.
N3.
N4.
NS.
N6.
N7.
N8.
N9.

M1.
M2.
M3.
M4.
MS.
M6.
M?7.

M8.
M9.

SAKE
SAKE ABURI
MAGURO
MAGURO ABURI
ANAGO
HOTATEGAI

EBI

KANIKAMA (1)
AVOCADO

SAKE

SAKE AVOCADO
TEKKA

TEKKA AVOCADO
SAKE HARASU
ANAGO (1,2,4)
KANI(1)

-
EBI (c) j

EBI TEMPURA (c)

M10. AVOCADO
M11. KAPPA
M12. MANGO
M13. TOFU (m)

NIGIRI

2 Stk./pcs
Lachs/ salmon 400¢€
flambierter Lachs/ flambe salmon 4,50 €
Thunfisch/ tuna 490 €
flambierter Thunfisch/ flambe tuna 5,50 €
Salzwasserall/ saltwater eel . 5,50 €
jakobsmuscheln/ scallops : 5,50 €
Garnelen/ prawn 4.50 €
Krebsfleischimitat/ imitation crab meat 90 €
Avocado/ avocado 3,90 €
MAKI
8 Stk./pcs
Lachs/ salmon 4,20 €
Lachs, Avocado/ salmon, avocado 4,50 €
Thunfisch/ tuna 4,50 €
Thunfisch, Avocado/ tuna avocado 490 €

Lachsbauch/ salmon belly
Salzwassseraall saltwater eel
G bsfleischimitat, Avo

| imitation crab meat avocado
Garnele, Avocado/ prawn avocado 490 €
frittierte Garnele/ fried prawn
Avocadol avocado

Gurke/ cucumber

Mango/ mango

Toful tofu




INSIDE OUT ROLLE

(8 Stk./pcs)
Mit Hausgemacht SoRe
Auf Wunsch bereiten wir die Sushirollen mit schwarzem Reis statt weilem Sushireis zu (+1, 00€)

U1. 1.0. SAKE

Lachs, Avocado, Frischkase

Topping: Tobiko, Sesam

salmon, avocado, cream cheese

topping: tobiko, sesame

U2.1.0. MAGURO (1,2,4)

Thunfisch, Mayonnaise , Avocado
Topping: Tobiko, Sesam

tuna, cream cheese, avocado

topping: tobiko, sesame

U3.1.0 TUNA HOT (1,2,4)

Thunfisch, Mayonnaise, Rucola, Chili
Topping: Tobikko, Sesam

tuna, cream cheese, avocado rucola, chili
topping:tobiko,sesame
U4.1.0.EBI (c)

Garnele, Avocado, Frischkase
Topping: Tobiko, Sesam _
prawn, avocado, cream ’
topping: tobiko, sesame
U5. 1.O. EBI TEMPURA (c
Tempura-Gamele, Frischkadse, Avocado
Topping: Sesam

tempura prawn, cream cheese, avocado
topping: sesame

U6. 1.O. HOTATEGAI (c)
Jakobsmuschel, Avocado, Frischkidse
Topping: Tobiko, Sesam

scallop, avocado, cream cheese
topping: tobiko, sesame

U7.1.0. KANI (1) 8,00 €
Surimi-Creme, Avocado, Topping: Tobiko, Seam
surimi cream, avocado, fopping: tobiko, sesame

8,90 €

9,50 €

9,90 €

9,90 €

U8. 1.O. ANAGO (1,2,4)

salzwasseraal, Avocado

Topping: Sesam

saltwater eel, avocado

fopping: sesame

U9. 1.0. SAKE HARASU

frittierter Lachsbauch, Frischkiase, Gurke
Topping: Sesam

fried salmon belly, cream cheese, cucumber
fopping: sesame

U10. 1.0. TEKKA (a,d)

Thunfisch-Creme, Masago, Avocado, Rucola
Topping : Sesam

tuna-creme avocado rucola masago

fopping sesame

U11.1.0. VEGGIE 7

¢(ocado, Mango, Gurke, Frischkise
fopping: Sesam
avocado, mango, cucumber cream cheese
fopping: sesame
U12.1.0. TOFU (m)
Avocado, Tofu, Gurke
Topping: Sesam
avocado tofu, cucumber
fopping: sesame
U13. 1. TORI
Philadenphia, Avocado,gebackener Hiihner
Topping : Sesam
creme chese,avocado,grilled chicken
fopping :sesame

9,50 €

8,50 €

8,90 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

SUSHI



TEMPURA ROLLS

Alle Crunchy Rollen werden mit Sakurakresse/ Guacamole, Salsa Roja und Sesam Dressing serviert
all Crunchy Rolls are served with Sakura daikon guacamole, salsa roja and sesame dressing

6 Stk.
T1. CRUNCHY SALMON 7,50 €
Lachs, Avocado, Frischkase
salmon, avocado, cream cheese
T2. CRUNCHY TUNA 7,90 €
Thunfisch, Avocado, Frischkase
tuna, avocado, cream cheese
T3. CRUNCHY TEKKA 790 €
Thunfischcreme, Avocado
tuna-cream, avocado
T4. CRUNCHY HOTATE 9,50 €

Jakobsmuschel, Avocado, Frischkidse
scallop, avocado, cream cheese

T5. CRUNCHY EBI TEMPURA 7,90 €

Tempura-Garnele, Avocado, Frischkase
tempura prawn, avocado, cream cheese

T6. CRUNCHY GARNELEN 7,90 €

Gekochte Garnelen, Avocado, Frischkise
boiled shirmps, avocado, cream cheese

P1. SALMON 6 Stk./pcs
Lachs. Alagensalat. Sesam
salmon, seaweed salad, sesame

P2. TUNA 6 Stk./pcs
Thunfisch, Algensalat, Sesam
tuna, seaweed salad, sesame

12 Stk. 6 Stk. 12 Stk.
13,90 € T7. CRUNCHY TORI 7.50€ 1390€
Hiithnerfilet, Avocado, Frischkase
chicken fillet, avocado, cream cheese
14,90 € T8. CRUNCHY KANI 750€ 13,90€
Surimi-Creme, Avocado
surime-cream, avocado
14,90 € T9. CRUNCHY VEGGIE ¥ 7,50€ 13,90€
griiner Spargel, Avocado, Mango, Gurke
Frischkase
green asparagus, avocado,
1790€ | cucumber 4 /3
R
14,90 € T10. CRU TOFU (m) J 7,50€ 13,90¢€
Tofu, Avocado, Mango
tofu avocado
14,90 € T11. CRUNCHY FREESTYLE 8,90€ 16,90 €
Uberraschung des Sushi-Chefs
surprise of the sushi chef
13,90 € P3. DUO SET 6 Stk./pcs 14,90 €
3x Lachs. 3x Thunfisch. Algensalat. Sesam
3x salmon, 3x tuna, seaweed salad, sesame
16,90 € P4. TRIO SET 9 Stk./pcs 19,90 €

3x Lachs, 3x Thunfisch, 3x Jakobsmuscheln
Algensalat, Sesam

3x salmon, 3x tuna, 3x scallops, seaweed salad
sesame




SPEZIAL ROLLS

Mit Hausgemacht SoRe
58tk. 10 Stk. 5Stk. 10 Stk.
S1. MANE MANE ROLL 8,00€ 1490¢ $6. RYU RYU ROLL 900€ 16,50€

Surimi-Creme, Avocado, Gurke Mango
Topping: Lachs

surimi cream, avocado cucumber, mango
topping:salmon

S2. MANE MANE ROLL 8,50€ 1590€
Surimi-Creme, Avocado, Gurke Mango

Topping: Thunfisch

surimi cream, avocado cucumber mango

topping: tuna

S§3. BAKU BAKU ROLL 850€ 1550€

Tempura-Garnele, Frischkase, Avocado, Gurke, Mango
Topping: Lachs

tempura prawn, cream cheese, avocado, cucumber, mango
topping: salmon

S4. MERA MERA ROLL 8,50€ 1550¢€
Tempura-Garnele, Frischkise, Avocado, Mango

Topping: flambierter Lachs

tempura prawn, cream cheese, avocado, mango

topping: flambé salmon

§5. MAGU MAGU ROLL 8,50€ 15,50€

Surimi-Creme, Avocado, Mango, Rucola

Topping: flambierter Thunfisch
surimi cream, avocado, mango, rocket
topping: flambé tuna

SUSHI

B1. LACHS BOWL 16,90 €

Lachs-Rose, Wakame, Rucola, Avocado,
Salat Sushi-Reis SoRe-Hausgemacht, Sesam
salmon rose wakame rucola avocado

salad sushi-rice home-sauce

B2. TEKKA BOWL
Thunfisch-Rose, Wakame, Rucola, Avocado,

Salat Sushi-Reis SoRe-Hausgemacht, Sesam
tuna-rose wakame rucola avocado
salad sushi-rice home-sauce

17,90 €

Tempura-Garnele, Surimi-Creme, Gurke, Mango
Topping: Anago

tempura prawn, surimi cream, cucumber, mango
topping: anago

S7. U0 UO FUTO 7,50 €

Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke, Mango
Frischkise, Rucola

Topping: Tobiko

salmon, tuna, avocado, cucumber, mango rucola
fopping: tobiko

S8. BANE BANE ROLL 8,00€ 14,50¢€
Raucherlachs, Frischkése, Rucola, Gurke, Mango
Topping: Gamele, Avocado

salmon belly with skin, cream cheese, cucumber, mango

13,90 €

topping: prawn, avocado
S9. MORI MORI ROLL ¢ 8,00€ 1490€
Gurke, Mango, Rucola, Tofu
Topping: Avocado
cucumber, mango, rocula, tofu
topping: avocado
$10. FREESTYLE 9,00€ 1590¢€
Uberraschung des Sushi-Chefs
surprise of the sushi chef
BOWL
B3. UN FLEUR BOWL 2190 €
1x Lachs-Thunfisch-Rose 1x salmon tuna rose
2x Jacobsmuscheln 2x scallops
2x gegarte Garnele 2x poached prawn
2x Tempura-Garnele 2x tempura prawn

Wakame auf Rucola Salatbett Sushi-Reis

SoRe-Hausgemacht

wakame on a bed of rocket sushi rice salice
homemade, salmon, tuna, avocado, cucumber
mango rucola topping: tobiko

SUSHI



C1.MTRIO

Sake Maki (8 Stk.)
Maguro Maki (8 Stk.)
Avocado Maki (8 Stk.)

C2. GREEN STAR 7/
Avocado Maki (8 Stk.)
Kappa Maki (8 Stk.)
.0. Tofu 7 (8 Stk

C3. EAST BLUE
Sake Maki (8 Stk.)
2x Sake Nigiri

1.0. Lachs (8 Stk.)

C4. SMILING FISH

1.0. Lachs (8 Stk.)

1.0 Maguro (8 Stk.)

2x Nigiri (Lachs, Thunfisch)

C5. FLAME EMPEROR
Mera Mera Roll (10 Stk.)
2x Sake Nigiri

2x Maguro Nigiri

C6. KING NEPTUNE
1.0. Sake (8 Stk.)

Mane Mane Roll (10 Stk.)
2x Ebi Nigiri

SUSHI COMBO

12,50 €

13,90 €

17,50 €

19,50 €

2290 €

25,90 €

C7. GREEN BULL
Crunchy Veggie (6 Stk.)
1.0. Veggie (8 Stk.)

2x Avocado Nigiri

C8. WATER 8

Crunchy Salmon (6 Stk.)
1.0. TORI (8 Stk)

2x Maguro Nigiri

C9. CALM BELT
Crunchy Freestyle (10 Stk.)
1.0 Ebi (8 Stk.)

6x Salmon Sashimi

C10. GRAND LINE
Special Freestyle (10 Stk.)
1.0. Sake (8 Stk.)

Sake Maki (8 Stk.)

Tekka Maki (8 Stk.)

3x Sake Nigiri

C11. ALL BLUE

Special Freestyle (10 Stk.)
Crunchy Salmon (6 Stk.)
Mera Mera Roll (10 Stk.)
Sake Maki (8 Stk.)
Avocado Maki (8 Stk.)

3x Sake Nigiri

Sashimi Duo Set

31,90 €
Kappa Maki (8 Stk.)
1.0. Tofu (8 Stk.)
Wakame

38,90 €
Special Freestyle (10 Stk.)
2x Sake Nigiri
Wakame

47,90 €
Tekka Maki (8 Stk.)
1.0 Kani (8 Stk.)
Wakame

61,90 €

Crunchy Freestyle (6 Stk.)
1.0 Harasu (8 Stk.)

Kappa Maki (8 Stk.)
Wakame

3x Maguro Nigiri

99,90 €
Crunchy Freestyle (12 Stk.)
Crunchy Tori (6 Stk.)
1.0. Ebi Tempura (8 Stk.)
Tekka Maki (8 Stk.)
Kappa Maki (8 Stk.)
3x Maguro Nigiri
Wakame




KINDER MENU

— KID’S MENU —

NACHSPEISEN

— DESSERT —

KINDER MENU/NACHSPEISEN



KINDER MENU

KID’S MENU

K1. BRATREIS Fried rice K2. BRATNUDELN Fried noodles
gebratener Reis mit Ei fried rice with egg gebratener Reis mit Ei fried rice with egg

a- Gemiise vegetables 790€ | a-Gemiise vegetables 7,90 €
b- Huhn chicken 8,90 € b- Huhn chicken 8,90 €

NACHSPEISEN
DESSERT
SWEET MANGO (d) 5,50 € | MATCHA TEA ICE CREAM (d) 5,50 €

Mango Eiscreme, serviert

mit frischen Mango-Stiickchen
mango ice-cream, served

with fresh pieces of mango

EISCREME-MIX

Mango Eiscreme-Vanille
Eiscreme-Erdbeeren Eisreme
Mango ice-cream,vanille
icecream-strawberry icecream

5,50 €

ICE MOCHI (m) 5,90 €
Eiscreme gefiillte Ballchen aus Klebreis-Teig
ice-cream filled balls made of sticky rice dough

Matcha-Griintee Eiscreme, serviert

mit Mango-Sauce und Wassermelonen-Stiicken
matcha green tea ice-cream, served

with mango sauce andpieces of watermelon

SESAMBALLCHEN (f) 4,50 €
Sesam-Teigballchen gefiillt

mit siiRer Bohnenpaste serviert mit Honig
sesame dough balls filled

with sweet beanpaste served with honey




GETRANKE

— BEVERAGES —

GETRANKE



LIMONADE

Hausgemachte Fruchtsaft-Limonade 0,3l
Homemade Fruit limonade 0,5/

L1. GINGER LEMONADE 6,90 €
frischer Ingwer, Limette, Maracujasaft

Sprudel fresh ginger

lime, passion fruit juice, soda

L2. LEMON GRASS LEMONADE 6,90 €
Zitronengras, Limette, Apfel, Cranberrysaft, Sprudel
lemon grass, lime, apple juice, cranberry juice, soda

L3. MINT LEMONADE 6,90 €
frische Minze, Limette, Maracuja, Cranberrysatft, Sprudel
fresh mint, lime, passion fruit juice, cranberry juice, soda
L4. JASMINE-LIME LEMONADE 6,90 €

Jasmin-Tee, Limette, Rohrzucker, Sprudel

L5. GURKEN SCHON

Gunken Sirup , Holunder Sirup , Minze
Limetten, Saft soda, Eiswiirfeln

Deko Scheiben Gurken

L6. ASIA FEELING

Gurken Sirup, Minze, Limetten Saft, Litschi

Saft soda, Eiswiirfeln

L7. LOVE DRINK

Gefronne Erboere, Minze, Gurken Sirup
erdbeere Sirup, Eiswiirfeln

L8. TAKASHI EISTEE

frisch Kiwi, Honig, Limetten Saft, Eiswiirfeln

jasmine tea, lime, cane sugar, soda griiner Tee
SOFTDRINKS

02L 04L Franken Brunnen classic
Sinalco Orange, Cola, Cola Mix 250€ 4,00€ Franken Brunnen medium Fl. 0,75l
Cola Zero, 250€ 4,00¢€ Franken Brunnen naturelle Fl. 0,751
Coca-Cola, Coca Cola Licht/Zero 250€ 400€ SCHWEPPES Fl. 0,201
Tafelwasser 200€ 350€

Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale, Wild Berry
FRUCHTSAFTE-SCHOLE

02L 04L 0,2L
ORANGENSAFT Orange juice  3,00€ 450€ RHABARBERSAFT  Rhubarb juice 3,00 €
APFELSAFT Apple juice 300€ 450¢€ MANGONEKTAR Mango nectar 3,00 €
ANANASSAFT Pineapple juice 3,00 € 4,50 € LITSCHI SAFT Lychee juice 3,00 €
CRANBERRY SAFT Cranberry juice 300€ 450€ | GUAVEN SAFT Guava 300€
MARACUJASAFT Passion fruit  3,00€ 4,50 € FRUCHTSAFTSCHOLEN 3,00€

Fruchtsaft & Mineralwasser sprudel
Juice spritzer Fruit juice & Sparkling mineral water

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

5,90 €
5,50 €
280€

0,4L
450¢€
450 €
450¢€
450¢€
450 €




TEE KAFFEE

GroRe Tasse Tee - Large cup of tea Kaffee Spezialitaten - Coffee Specials
JASMIN TEE Jasmine Tea 3,50€ | KAFFEE Coffee 350€
GRUNER TEE GreenTea 350€ | ESPRESSO 290€
SCHWARZER TEE BlackTea 350€ | CAPPUCCINO 3,50€
FRISCHER INGWER-TEE 390€ MILCHKAFFEE Milk coffee 3,50€
Frische Ingwerscheiben & Honig LATTE MACCHIATO 390€
tresh ginger tea with ginger slices & honey KAFFEE VIETNAM Coffee Vietnam 3,90 €
FRISCHER PFEFFERMINZ-TEE 3,50€ | frisch gebriihter vietnamesischer Kaffee
Frische Minze, & Honig im kleinen Filter mit siiBer Kondensmilch
fresh peppermint ted with mint leaves & honey (auch ungesiit méglich)
FRISCHER PFEFFERMINZ-INGWER-TEE 3,90€ | freshly brewed from a small filter
Frische Minze with sweet condensed milk
Ingwerscheiben & Honig fresh pepermint (also available unsweetened)
ginger tea with mint leaves & ginger slice
FRISCHER ZITRONENGRAS-LIMETTEN-TE 3,90 € | EISKAFFEE Iced coffee 390€
Frisches Zitronengras Kaffee Vietnam auf Eis
Limettenscheiben & Honig Coffee Vietnam' on ice
fresh lemongrass lime tea with lemongrass
lime slices & honey
LASSI'S & SHAKES
Hausgemacht 0,35L - Homemade 0,35L
MANGO LASSI 590€ | APFEL-MINZE Apple Mint 590€
Natedoghurt, Kokosmilch, Mango-Fruchtmark frische Minze, Apfelsaft, Apfel Fruchtstiicke
natural yoghurt, coconut milk, mango pulp fresh mint leaves, apple juice, apple fruit pieces
AVOCADO LASSI 590€ | ANANAS-MINZE 590€
Naredoghurt, Kokosmilch, frische Avocado Pineapple Mint frische Minze, Ananassaft,
natural yoghurt, coconut milk, avocado Ananas Fruchtstiicke
fresh mint leaves, pineapple juice
pineapple fruit pieces

GETRANKE



BIER

--BEER--

03L 05L 0,3L 0,5L
DISTELHAUSER von Fass 3,20€ 4,20€ | DISTELHAUSER Hefe-Weizen Hell 450 €
DISTELHAUSER Flaschen 3,20€ 4,20€ | DISTELHAUSER Radler 290€ 4,00¢€
DISTELHAUSER Alkoholfreies Flaschen 3,20€ 4,20 € | SAIGON vietnamesische Bier 3,90 €
DISTELHAUSER 4,50 € ASAHI, KIRIN
Hefe-Weizen Alkoholfreies japanische Bier Flaschen

SPIRITUOSE
Hochprozentiges - Spints

ABSOLUT WODKA 2cl. 350€ | HENNESSYV.S 6,50 €
MALTESER 2cl. 350€ | HAVANACLUB 5,50 €
JAGERMEISTER 2cl. 350€ | NEPMOI 3,50 €
JOHNNIE WALKER 4cl. 590€ | (vietnamesischer Reisschnaps)
(BLACK LABEL) JACK DANIEL'S  4cl. 550€ MEKONG 4cl. 5,50 €
TULLAMORE DEW 4cl. 520€ | (thailandischer Whiskey)

LONGDRINKS
GIN TONIC 790€ | SINGAPORE SLING 8,90 €
Bombay Sapphire Gin, Schweppes Tonic Havana Club, Bénédictine D.0.M,, Captain Morgan
WODKA LEMON 7,90 € | Ananas Mango, Cranberry, Limettensaft
Absolut Wodka & Schweppes Bitter Lemon havana Club, Bénédictine D.0.M., Captain Morgan
WHISKEY COLA 790€ | pineapple juice, mango juice, cranberry juice, lime juice
Jack Daniel's & Coca Cola HANOI MULE 8,50 €
APEROL SPRITZ 790 € | Absolut Wodka, Limette, Limettensaft, Ingwer
Aperol Aperitif Bitter, Scavi & Ray Prosecco, Soda Ingwer-Sirup, Sprite
MOJITO 7,90 € | absolutvodka, lime, lime juice, ginger
Rum, Limettensaft, Minze, Rohrzucker, Soda rum ginger syrup, Sprite
lime juice, mint, cane sugar, soda BANGKOK BY NIGHT 8,50 €
LONG ISLAND ICED TEA 8,90 € | Bacardi Rum, Limette, Minze, Ingwerbier
Tequila, Wodka, Rum, Gin, Cola bacardi rum, lime, mint, ginger beer




WEINE

— ROSE —
0,2L  0,75L 02L  0,75L
PINOT GRIGIO ROSE 550€ 19,90€ | SPATBURGUNDER ROSE 550€ 19,90 €
(trocken/dry) (feinherb/off-dry)
Venetien/Weingut Torresella Pfalz/ Weingut Uli Metzger
DOPPIO PASSO-ROSE 550€ 19,90€
-
_— :
&EL  — WEISSWEIN —

H b 0,2L 0,75L 02L  0,75L
GRAUBURGUNDER 550€ 19,90€ | RIESLING KABINETT 550€ 19,90 €
(trocken/dry) (halbtrocken /medium-dry)

Wiirttemberg / Weinkellerei Hohenlohe Fiirstenfass | Wiirttemberg / Weinkellerei Hohenlohe Fiirstenfass
DOPPIO PASSO 550€ 1990€ | CHARDONNAY SICILIA 550€ 19,90 €
SAUVIGNON BLANC 550€ 2090€ | D.O.C.
(trocken /dry) (abgerundet /round) a
Pfalz’/Weingut Emil Bauer & S6hne Sizilien/Weingut Terreliade 74 b=
g -
— ROTWEIN — / ‘
02L 075 02k 075L
MERLOT VENETO LG.T. 550€ 19,90€ | PRIMITIVO DI MANDURIA 6,40€ 2490€
(trocken /dry) (halbtrocken /medium-dry)
Venetien/Weingut Torresella e Apulien/Weinkellerei Femar Vini/Marke Epicuro
DOPPIO PASSO 550€ 19,90€ | WEINSCHORLE 5,00 €
(trocken /dry) Wine Spritzer
SPATBURGUNDER QBA 550€ 19,90€ 0,1L  0,75L
(trocken /dry ) SCAVI & RAY PROSECCO 490€ 2490¢€
Wiirttemberg/Weinkellerei Hohenlohe Fiirstenfass

GETRANKE



ZUR INFO

Allergene / Zusatzstoffe

1 = mit Farbstoffen 2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Antioxidationsmittel 4 = mit Geschmacksverstarkern
5 = geschwefelt 6 = geschwarzt
7 = mit Phosphat 8 = mit Michaiweil
9 = koffeinhaltig 10 = chininhaltig
11 = mit StiiBungsmittelin 12 = enthalt eine Phenylalaninquelle
13 = gewachst 14 = mit Nitritpokelsalz
15= Taurin 16= Tartrazin
(kann die Altivitat und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)
a- Ei /egg h- Erdniisse / peanuts
b- Fisch /fish | - Gluten /gluten
c- Schalentiere / shellfish j - Lupine / lupine
d- Milch / milk k- Schalenfriichte
e- Sellerie | - Senf / mustard
f- Sesam /sesame m- Soja /soy

g- Sulfit / sulfite n- Weichtiere /univalve




